
Modelo: POT750X

TERMÔMETRO PARA FORNOS  
DE ALTA TEMPERATURA

50°C até 400°C / 100 até 750°F

PARA MONITORAR A TEMPERATURA 
EXATA DO FORNO

• Certificado pela NSF®

• Refratário
• Vidro para laboratório 
• Estrutura feita com aço inox 304
• 2 posições de uso: pendurado ou apoiado

PRECISÃO É A CHAVE DO SUCESSO!
• Você sabia que é comum a temperatura indicada 

em um forno estar errada em mais de 28˚C? Falha 
no termostato, diferenças no poder calorífico do 
gás (encanado ou bujão) e vazamentos de calor 
pela porta podem causar diferenças grandes de 
temperatura. Para alcançar melhores resultados, 
utilize o termômetro POT750X para monitorar a 
temperatura exata do forno.

• Medições em diferentes partes do forno podem 
ser feitas para verificar pontos internos de maior e 
menor temperatura.

Importante: REMOVA O TERMÔMETRO DE DENTRO 
DE FORNOS COM A FUNÇÃO DE AUTO-LIMPEZA 
DURANTE A UTILIZAÇÃO DESSA FUNÇÃO.
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As informações contidas nesse documento foram revisadas e 
acredita-se que são precisas. No entanto, nem o fabricante e nem 
seus afiliados assumem responsabilidade por imprecisões, erros 
ou omissões que podem estar aqui contidas. Em nenhum caso o 
fabricante ou seus afiliados podem ser responsabilizados por danos 
diretos, indiretos, especiais, acidentais ou consequentes do uso do 
produto ou vindos de qualquer defeito ou omissão nesse documento, 
mesmo tendo sido avisados da possibilidade ou existência de tais 
problemas. O fabricante e seus afiliados se reservam o direito de 
fazer melhorias ou mudanças nesse documento e nos produtos 
e serviços aqui descritos a qualquer momento, sem aviso prévio  
ou obrigações.

1 Ano de Garantia Limitada: Qualquer instrumento 
comprovadamente defeituoso na sua construção dentro de 
1 ano da data da compra original será consertado ou 
trocado mediante o envio do produto (pré-pago) para: 
BREXPROM, Rua Brigadeiro Brito Delamare, 24, São Paulo,  
SP 03566-030 Brasil. Essa garantia não cobre danos 
causados durante o envio ou danos causados por 
mal-uso, manutenção inadequada, desgaste natural, 
alterações, erros de uso, modificações não autorizadas, 
abuso ou descuido. CDN e seus afiliados não poderão ser 
responsabilizados por danos acidentais ou consequentes do 
uso, em nenhuma forma. Essa garantia somente é válida 
para uso doméstico e não possui validade para uso 
comercial ou outros usos para as quais o produto não foi 
projetado.

Para mais informações detalhadas, 
visite banneton.com.br ou  
CDNkitchen.com.

TEMPERATURAS PARA UM CONSUMO 
SEGURO - USDA

* Carne bovina, Vitela,
Cordeiro – bem passado. . . . . . . . . . . .71°C

* Carne bovina, Vitela,
Cordeiro – ao ponto . . . . . . . . . . . . . . .63°C

* Carne bovina, Vitela,
Cordeiro – mal passado . . . . . . . . . . . .60°C
Aves. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 74°C

* Suínos/Presuntos . . . . . . . . . . . . . . . . .63°C
Carne moída . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .71°C

* Deixar descansar por 3 minutos


